Glen Moray - Fired Oak Old Fashioned Cocktail

En reget variation af den klassiske Old Fashioned.

Essensen af en Old Fashioned er, at den er ukompliceret at lave og : @
bestar af enkle ingredienser. For at fi ingredienserne til at g op i en
hgjere enhed, skal man dog give sig tid til at mixe sin Old Fashioned
korrekt.

Hos Whisky.dk har vi den holdning, jo bedre produkter der bruges,

jo bedre drink opnar man.

Vi anbefaler:

5 cl Glen Moray Fired Oak 10 ar

1 tsk. ahornsirup

3 dash Angostura Bitter

Garnish — Kirsebar og en skive appelsinskal (Benyt den traditionelle
appelsinskal, der er vredet hen over glasset, si skallens appelsinolier
frigives)

Isterninger

Fremgangsmade:

Tilfgj ahornsirup og Angostura Bitter i bunden af det valgte glas
samme med én isterning og rer blandingen rundt med en roreske. -
Tilseet Glen Moray Fired Oak whisky og rer derefter blandingen @

MORAY

SINGLE MALT SCOTCH WHISKY

op op med kirsebar og en skive appelsinskal som garnish T
Velbekomme!

rundt igen omkring et minut, hvorefter der tilfgjes én isterning mere.
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Sa behgver du ikke at lede lasengere



https://www.whisky.dk/shop/glen-moray-fired-10423p.html
https://www.whisky.dk/shop/angostura-aromatisk-bitters-2269p.html
https://www.whisky.dk/shop/appelsin-3-stk-7385p.html

